stloiet ) Yienna

Propozycja I

Przystawka
Ser mozzarella z pomidorami
Pieczywo, masto

Zupa
Wykwintny bulion kasztelaniski podawany z kluseczkami drobiowymi

Danze glowne
Rolada z piersi z kurczaka nadziewana serem camembert, podana w sosie z maslakéw,
ziemniakami oraz pikantnymi warzywami

Deser
Tort Sacher z bita Smietana

Kolaga 1
Sandacz zapiekany w masdle tososiowym na cytrynowym sosie z ziemniaczanymi bezikami 1
kalafiorem romanesco

Kolaga 11
Eskalopki z poledwiczek wieprzowych w ostrym sosie musztardowym Djor z gotowana, tagliatella
1 smazonym groszkiem cukrowym

Bufet zinmy
Wyborne polskie wedliny, dymem jalowcowym
wedzone z ¢wikla i chrzanem podane
Deska serow zottych z musztarda owocows

Tymbalik z drobiu

Galantyna z drobiu

Schab ze $liwka w galarecie
Sled? w trzech smakach

Sandacz w galarecie

Satatka mysliwska

Kosz §wiezego pieczywa, masto

Bufet deserowy
Sernik po polsku z brzoskwinig

Makowiec z bakaliami
Tort weselny migdalowo-kawowy

Cena 149 zt / osoba

Menu weselne 2010/2011
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Propozycja 11

Zakqgska
Roéza z lososia z sosem chrzanowym, pieczywo, masto

Zupa
Rosoé! z kluseczkami drobiowymi

Dante glowne
Schab po kasztelansku w sosie z borowikéw, z kluseczkami mysliwskimi
zapiekanymi w §mietanie i bukietem §wiezych salat w lekkim sosie

Deser
Sernik z goracym sosem waniliowym

ZLimny bufet
Wyborne polskie wedliny, dymem jalowcowym
wedzone z ¢wikla i chrzanem podane
Deska serow zoltych z musztarda owocowsa

Tymbalik z drobiu

Galantyna z drobiu

Schab ze $liwka w galarecie
Sledz w trzech smakach

Sandacz w galarecie

Satatka mysliwska

Kosz s§wiezego pieczywa, masto

Kolaga 1
Rolada z piersi z kurczaka nadziewana serem camembert, podana w sosie z maslakéw,
ziemniakami oraz pikantnymi warzywami

Kolaga 11
Borowik zapiekany w ciescie francuskim

Bufet deserowy
Sernik po polsku z brzoskwinig

Makowiec z bakaliami
Tort weselny migdalowo-kawowy

Cena 155 zt / osoba

Menu weselne 2010/2011
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Propozycja 111

Przystawka
Wykwintny pasztet z dzika z zurawina , pieczywo, masto

Zupa
Bursztynowy rosét z makaronem

Dante glowne
Rolada §laska z kluskami §laskimi i kapustg z czerwona z boczkiem

Deser
Sernik wiedenski w sosie waniliowym

ZLimny bufet
Wyborne polskie wedliny, dymem jalowcowym
wedzone z ¢wikla i chrzanem podane
Deska serow zoltych z musztarda owocowsa
Karczek na miodzie opiekany
Schab ze §liwka w galarecie
Filet z indyka pieczony w ziotach
Galantyna z drobiu
Tymbalik z drobiu, ryby

Sled? trio

Sandacz w galarecie

Satatka grecka
Satatka szefa kuchni

Bufet deserowy
Ciasta w papilotkach

Kolaga 1
Szaszlyk w trzech smakach z ryzem i grillowanymi warzywami

Kolagja 1T
Przysmak z szynki wieprzowej, ziemniaki z wody, kapusta zasmazana z grzybami

Kolacja 11T
Barszcz z krokietem

Cena 169 zt/od osoby

Menu weselne 2010/2011
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Propozycja IV

Przystawka
Pasztet Rozbarski z konfitura zurawinowsg
Pieczywo, masto

Zupa
Aksamitny krem szparagowy z r6za z wedzonego tososia i kolendra

Danze glowne
Schab po kasztelansku w sosie z borowikéw ,z kluseczkami mysliwskimi zapiekanymi
w $mietanie 1 bukietem $wiezych satat w lekkim sosie

Deser
Czekoladowa rozkosz — mus czekoladowy z Awmaretto

Kolaga 1
Grillowane poledwiczki wieprzowe, zatopione w winie Porto, otoczone opiekanymi
ziemniaczkami i delikatna satatka z rukoli i kietkow stonecznika

Kolaga 11
Barszcz z pasztecikiem z nadzieniem migsnym

Bufet zinmy
Wyborne polskie wedliny , dymem jalowcowym
wedzone, z ¢wikla 1 chrzanem podane
Lustra pelne tradycyjnie pieczonych mies (karczek, poledwica, schab cielecy)
Indyk garnirowany z konfiturg gruszkowsa
Pieczone i wedzone ryby z cytryna i kremem chrzanowym
Sledzie trzema sposobami
Deska serow zoltych z musztarda owocowsa
Salatka z porow , jablek i wedzonego pstraga
Satatka grecka
Pikle i marynaty
Sosy:
Vinaigrette, tatarski, chrzanowy
Kosz $wiezego pieczywa, masto

Bufet deserowy
Sernik po polsku z brzoskwinig
Makowiec z bakaliami
Swieze owoce
Tort weselny migdalowo-kawowy

Cena 189 zt / osoba

Menu weselne 2010/2011
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Propozycja V

Prgystawka
Rozek z szynki, Pieczywo, masto

Zupa
Krem ze szparagéw z prazonymi migdalami

Danze glowne
Rolada klasyczna z cieleciny w sosie z borowikéw, kluski §laskie, zestaw suréwek

Deser
Satatka owocowa z lodami waniliowymi

Kolaga 1
Kurczak zapickany z mozarella i pomidorami, dufinki i §wieza bazylia

Kolagja 11
Barszcz czerwony z krokietem z kapusta

Bufet zimny
Wyborne polskie wedliny , dymem jalowcowym
wedzone, z ¢wikla 1 chrzanem podane
Karczek zapiekany z sezamem
Schab po sztygarsku

Poledwica pieczona w ziotach

Sled? trio
Deska serow zottych z musztarda owocows
Salatka jarzynowa

Bufet satatkowy
Satata, kukurydza kietki soi, cebula, pomidor, ogorek, jajko,
papryka, oliwki, groszek, feta, brokuly, trzy rodzaje soséw

Bufet deserowy
Owoce
Szarlotka
Tort Sacher,
Tort weselny §mietanowo owocowy

Cena 189 zt / osoba

Menu weselne 2010/2011
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Propozycja VI

Przystawka
Carpaccio z tuniczyka, podane w orientalnym pyle, na satatce z kopru wloskiego
Pieczywo, masto

Zupa
Rosot z domowym makaronem i $wiezg kolendra

Dante glowne
Pieczona jagnigcina z palonym tymiankiem, z mozaika czabru i warzyw [ulieenne

Deser
Korzenna gruszka w czekoladzie z lodami

Kolaga 1
Pieczony indyk z zurawing imbirowa, ziemniaki zapickane, brokuly z mastem migdatowym

Kolagja 1T
Pieczona w calosci kita wieprzowa glazurowana miodem, kapusta z grzybami

Bufet zinmy
Pasztet ze Sliwkami
Poétmisek najlepszych polskich wedlin z melonem
Vitello tonnato — plastry cieleciny w sosie tunczykowym
Pétmisek wedzonych ryb z musem chrzanowym i cytryna (loso$, wegorz, pstrag, ryba maslana)
Koktajl z krewetek
Deska serow zoltych z musztarda owocowsa
Satatka szopska
Satatka z kopru wloskiego 1 marynowanej fety
Wybér zielonych satat z dipami
Pikle i marynaty
Sosy: zurawinowy i chrzanowy
Kosz $wiezego pieczywa, masto

Cieply bufet po pitnocy
Zupa ze $wiezych pomidorow z lubezykiem
Pieczony udziec cielgcy z czarnym pieprzem, kluseczki zapiekane z wedzonym serem
warzywa Julieenne

Bufet deserowy
Mus zabaglione
Bezy ze sliwkami 1 §liwowica
Kosz §wiezych owocow
Tort weselny adwokatowo-kawowy

Cena 219 zt / osoba

Menu weselne 2010/2011
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Propozycja VII

Przystawka
Poledwica z ryby maslanej aromatyzowana sosem miodowo-koperkowym
Pieczywo, masto

Zupa
Bursztynowy bulion z kotdunami

Danie glowne
Pieczona w lidciu kapusty wloskiej piers z perliczki z sosem kurkowym

Deser
Klasyczny strudel jablkowy z sosem waniliowym

Kolaga 1
Filet z sandacza pieczony w tusce ziemniaczanej z sosem z trawy zubrowe;j

Kolaga 11
Poledwiczki wieprzowe z ananasem na salatce z rukoli i kielkow stonecznika

Bufet zinmy
Pasztet z dziczyzny z konfitura zurawinows
Wyborne polskie wedliny dymem jatlowcowym wedzone z ¢wikla i chrzanem podane
Szynka ,,Podkomorzy” z chutneyem ananasowym
Trio z lososia-tatar, wedzony, gravadlax
Pieczone i wedzone ryby z cytryna i kremem chrzanowym
Deska serow zoltych z musztarda owocowsa
Salatka caprese
(pomidory, plastry mozzarelli, grillowane warzywa, dressing bazylikowy)
Salatka nicejska
Wybor zielonych satat z dipami
Pikle i marynaty
Sosy: zurawinowy, vinaigrette
Kosz $wiezego pieczywa, masto

Bufet deserowy
Tiramisu
Tradycyjna szarlotka

Carpaccio ze $wiezych owocow

Tort weselny czekoladowo-orzechowy

Cena 239 zt / osoba

Menu weselne 2010/2011
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